s
TRAITEUR

ORGANISATEUR DE RECEPTIONS DEPUIS 1976

cFete Fa
Dimanche § Avril 2026

Enléevement le Samedi 4 avril entre 10h00 et 17h00

Date limite de commande le 31/03/2026 avant TThOO

- Menu complet : 45 € TTC/ personne
B Menusans piéces apéritives: 36 € TTC/ personne

COCKTAIL APERITIF 5 PIECES /PERSONNE
Cheese cake chévre & abricot

Pic bambou crevette ananas

Blinis ganache foie gras de canard

Tartelette salée caviar de tomate

Confit de saumon au yuzu

ENTREE (1 CHOIX A FAIRE)
Pressé de crabe et avocat aux agrumes

Asperges vertes nouvelles & ceufs facon mimosa

PLAT (1 CHOIX A FAIRE)
Gigot d'agneau de 7h, écrasé de patate douce au gingembre

Filet de poisson blanc nacré (selon arrivage) beurre citronné aux
herbes, écrasé de pomme de terre a I'huile d'olive

DESSERT (1 CHOIX A FAIRE)
Fontainebleau léger aux fruits rouges

Nid de Paques au chocolat

2 rue Amédée Gordini 78114 Magny les Hameaux
Contact: Mme Marine Massard
marine.massard@larstraiteur.com
07.82.26.75.31 - 01.30.52.89.21
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