
V O T R E  R É C E P T I O N  
S U R  M E S U R E

Carte Just
in Time

2 Rue Amédée Gordini - ZA de Gomberville 
 78114 Magny les hameaux 

contact@larstraiteur.com - 01 30 52 61 65



E C O - R E S P O N S A B L E

Plus de 49 ans d'expérience et
d'innovations culinaires. 
Notre savoir faire s'est enrichi grâce à
l'optimisation du travail autour d'un
outil de production sous agrément. 

Nos équipes fidèles intègrent au fil
des ans le respect du produit et sa
valorisation. 

L E  P R O D U I T
Notre parti pris : la mise en avant de
la matière première tout en gardant
l'authenticité du produit. 
Nos critères de choix : la qualité, les
produits de nos régions, les
spécificités gustatives, la traçabilité.   

L E  S A V O I R - F A I R E

Notre cadre de travail, à Magny les
Hameaux (78) au cœur de la Vallée de
Chevreuse, nous rappelle la nécessité
de respecter notre environnement.

Emissions de CO2, empreinte
carbone, approvisionnement,
limitation des pertes, normes de
qualité, tri sélectif, livraisons... autant
d'aspects sur lesquels nous
travaillons au quotidien afin
d'augmenter notre éco-implication. 
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Sélectionné par notre chef et élaboré dans nos cuisines. Moelleux et fondant, il
charmera les palais les plus délicats. Il vous est proposé en rouleau, sous vide, pour
une meilleure conservation.  

N o t r e  F o i e  G r a s  d e  C a n a r d  m i - c u i t  e n t i e r

5 0 0  g  
1 k g

E n  a c c o m p a g n e m e n t
Toasts pain de mie et pain d'épices (4 par personne), confitures (20g), fleur de sel et poivre
mignonette

P a r  p e r s o n n e        3 . 1 8 €  H T      3 . 5 0 €  T T C  

N o s  s a u m o n s  ( f u m é s  o u  g r a v l a x )
Les  saumons fumés sont tranchés à la main, ils n'ont fait l'objet d'aucune surgélation
et sont conditionnés en paquets hermétiques (également présentés sur plat dans notre
rubrique buffet). 

E n  a c c o m p a g n e m e n t
Blinis (4 par personne) et crème aux herbes (20g)

P a r  p e r s o n n e       1 . 4 5 €  H T      1 . 6 0 €  T T C  

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

F u m é  t r a n c h é

G r a v l a x  t r a n c h é

5 4 . 5 5 €  H T
1 0 0 . 0 0 €  H T

6 0 €  T T C
1 1 0 €  T T C

5 0 0  g
1 k g

3 6 . 3 6 €  H T
6 8 . 1 8 €  H T

4 0 €  T T C
7 5 €  T T C

5 0 0  g  
1 k g

3 1 . 8 2 € H T
6 3 . 6 4 €  H T

3 5 €  T T C
7 0 €  T T C

LES CLASSIQUES
I N D E M O D A B L E S
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L e s  p e t i t e s  p i è c e s  f r o i d e s  ( 1 4  p i è c e s  p a r  p e r s )

( C o m m a n d e  p o u r  u n  m i n i m u m  d e  1 5  p e r s o n n e s )

D o n t  l e  p a i n  p o l a i r e  e n  b o î t e  e n  b o i s
Pain polaire assorti : ganache foie gras de canard, comté, saumon 
(boîte 50 sandwichs)

L e s  v e r r i n e s  ( 1  p i è c e  p a r  p e r s )
Tartare de saumon gingembre et citron
Velouté courgette & féta

S é l e c t i o n  s u c r é e  ( 5  p i è c e s  p a r  p e r s )
Truffe passion 
Crumble aux fruits rouges
Financier au chocolat
Coque chocolat tiramisu
Carré coco et ananas

COCKTAIL REPAS
" E N V I E  D E L I C I E U S E "

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025
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Dôme poivronnade 
Finger de saumon fumé nordique fromage frais 
Brochette landaise 
Blinis roquefort et noix
Brochette crevette et ananas

P a r  p e r s o n n e 3 1 . 8 2 €  H T 3 5 €  T T C

L e s  f u s e t t e s  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s )
Comté, moutarde à l’ancienne et roquette
Saumon fumé, crème aux herbes



L e s  p e t i t e s  p i è c e s  f r o i d e s  ( 1 4  p i è c e s  p a r  p e r s )

L e s  b r e t z e l s  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s )
Tapenade
Façon césar 
Saumon coleslaw
Boeuf, sauce barbecue et oignons frits

L e s  v e r r i n e s  ( 1  p i è c e  p a r  p e r s )
Duo de tapenade (poivrons et olives)
Coulis petit pois & mousse de chèvre

S é l e c t i o n  s u c r é e  ( 5  p i è c e s  p a r  p e r s )
Palet exotique
Chou praliné
Tartelette crème brûlée
Cake pop beurre de cacahuète et chocolat
Carré abricot et romarin

P a r  p e r s o n n e 3 9 . 0 9 €  H T 4 3 €  T T C

( C o m m a n d e  p o u r  u n  m i n i m u m  d e  1 5  p e r s o n n e s )

COCKTAIL REPAS
" P L A I S I R  G O U R M A N D "

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025
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Blinis ganache foie gras de canard
Mille feuille fromager et confiture de piment d’Espelette
Confit de saumon au yuzu
Réglette de pomme Granny & pétoncle
Cheesecake au chèvre et abricot



L e s  p a i n s  g a r n i s

Pain polaire poivronnade et olive (boîte de 50)
Pain polaire ganache foie gras de canard (boîte de 50)
Pain polaire au saumon fumé (boîte de 50) 
Pain polaire assorti : ganache foie gras de canard, comté, saumon
(boîte de 50) 
Pain campagnard charcuterie et fromage (80 sandwichs) 

P l a t e a u  3 0  m i n i  p a i n s  " f u s e t t e s "  

P l a t e a u  3 0  w r a p s  g a r n i s

Comté, moutarde à l'ancienne et roquette - Saumon fumé, crème aux
herbes - Volaille, cream cheese et câpres

Saumon et crème aux herbes - Asperge & tomate séchée - Poulet au curry

C o r b e i l l e  d e  c r u d i t é s  1 . 5 k g
& ses sauces

3 6 . 3 6 €  H T
4 7 . 2 7 €  H T
5 0 . 9 1 €  H T

5 0 . 0 0 €  H T
8 1 . 8 2 €  H T
8 1 . 8 2 €  H T

4 0 €  T T C
5 2 €  T T C
5 6 €  T T C
5 5 €  T T €

   9 0 €  T T C
9 0 €  T T C

5 0 . 9 1 €  H T 5 6 €  T T C

3 5 . 4 5 €  H T 3 9 €  T T C

4 5 . 4 5 €  H T 5 0 €  T T C

T a r i f  u n i t a i r e

COCKTAIL
 A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025
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P l a t e a u  3 0  b r i o c h i n s  g a r n i s
Fromage frais aux herbes - Mousse de thon - Crème d’artichaut

4 3 . 6 4 €  H T 4 8 €  T T C

P l a t e a u  3 0  n a v e t t e s  g a r n i e s
Volaille curry - Tomate mozzarella basilic - Rougail mangue crevettes

P l a t e a u  2 4  s a n d w i c h s  c l u b
Volaille crudités - Saumon fumé crudités - Comté & bresaola 3 6 . 3 6 €  H T 4 0 €  T T C

3 8 . 1 8 €  H T 4 2 €  T T C

P l a t e a u  d e  3 0  b r o c h e t t e s  s a l é e s
( d e  M a i  à  S e p t e m b r e )

Melon et jambon fumé - Tomate et mozzarella - Crevette et ananas

4 6 . 8 2 €  H T 5 1 . 5 0 €  T T C

L e s  B o d e g a s  f r o i d e s  ( 1 2 0 g r )

Taboulé - Pâtes au saumon - Lentilles et magret de canard

3 . 6 4 €  H T 4 €  T T C
(Commande minimum 10 unités  sur une variété)



P l a t e a u  4 0  p i è c e s  " E n v i e  d é l i c i e u s e "  a p é r i t i f
Dôme poivronnade - Finger de saumon fumé nordique fromage frais - Brochette landaise - Blinis
roquefort & noix - Réglette Pomme Granny & pétoncle

P l a t e a u  6 0  p i è c e s  " E n v i e  d é l i c i e u s e "
Dôme poivronnade - Finger de saumon fumé nordique fromage frais - Brochette landaise - Blinis
roquefort & noix - Réglette pomme Granny & pétoncle - Paleron confit, Pickels de moutarde

P l a t e a u  6 0  p i è c e s  " P l a i s i r  G o u r m a n d "
Blinis ganache foie gras de canard - Mille-feuille fromager confiture de piment d’Espelette -
Confit de saumon au yuzu - Brochette crevette & ananas - Cheesecake au chèvre & abricot -
Tartelette caviar de tomate

5 0 . 0 0 €  H T 5 5 €  T T C

7 4 . 5 5 €  H T 8 2 €  T T C

8 6 . 3 6 €  H T 9 5 €  T T C

T a r i f  u n i t a i r e

COCKTAIL
 A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025
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P l a t e a u  4 0  p i è c e s  " P l a i s i r  G o u r m a n d "  a p é r i t i f
Blinis ganache foie gras de canard - Mille feuille fromager confiture de piment d’Espelette -
Confit de saumon au yuzu - Brochette crevette & ananas - Cheesecake au chèvre & abricot

5 4 . 5 5 €  H T 6 0 €  T T C

P l a t e a u  4 0  p i è c e s  " D é l i c e  S u p r ê m e "  a p é r i t i f
Macaron salé - Blinis poivronnade et magret fumé - Pincée végétale, menthe et petit pois -
Tonnelet de concombre crevette ananas - Crackers tomate olive 

6 0 . 0 0 €  H T 6 6 €  T T C

P l a t e a u  6 0  p i è c e s  " D é l i c e  S u p r ê m e "  
Macaron salé - Blinis poivronnade et magret fumé - Pincée végétale, menthe et petit pois -
Brochette de concombre crevette ananas - Crackers tomate olive - Abricot moelleux au foie gras
de canard 

9 5 . 4 5 €  H T 1 0 5 €  T T C



P l a t e a u  1 5  v e r r i n e s  " E N V I E  D E L I C I E U S E "

L e s  b o i t e s  e n  b o i s  "  E N V I E  D E L I C I E U S E "  

Risotto asperge - Cabillaud sauce pesto pommes de terre fondantes -
Colombo de volaille et wok de légumes

P l a t e a u  3 0  f o u r s  s a l é s  " E N V I E  D E L I C I E U S E "

Jalapeno farci cheddar - Accra de morue - Mozzarella stick

P l a t e a u  3 0  f o u r s  s a l é s  " P L A I S I R  G O U R M A N D "

Mini hot dog volaille - Samoussa aux légumes - Mini cheeseburger

Tartare de saumon gingembre et citron - Velouté courgette & féta

P l a t e a u  1 5  v e r r i n e s  " P L A I S I R  G O U R M A N D "
Rougail de mangue et crevette - Panacotta de foie gras de canard

(Commande minimum 10 unités sur chaque variété, à réchauffer)

L e s  b o i t e s  e n  b o i s  "  P L A I S I R  G O U R M A N D "  

Pull beef, sauce barbecue et polenta - Crevettes snackées paprika mini
ratatouille - Risotto safrané et Saint Jacques

(Commande minimum 10 unités sur chaque variétés, à réchauffer)

3 4 . 5 5 €  H T 3 8 €  T T C

3 8 . 1 8 €  H T 4 2 €  T T C

5 . 4 5 €  H T 6 €  T T C

7 . 2 7 €  H T 8 €  T T C

2 9 . 0 9 €  H T 3 2 €  T T C

4 0 . 9 0 €  H T 4 5 €  T T C

COCKTAIL
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025
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(A réchauffer)

(A réchauffer)

P l a t e a u  1 5  v e r r i n e s  " V E G E T A R I E N N E "
Duo de tapenade (poivrons et olives)  -  Coulis petit pois & mousse de
chèvre

3 2 . 7 3 €  H T 3 6 €  T T C





A s s o r t i m e n t  d e  t a r t e s  s a l é e s  ( 1  p a r t  p a r  p e r s )
Tarte épinards saumon fumé (8/10 parts)
Tarte légumes rôtis et féta    (8/10 parts)
Quiche Lorraine                      (8/10 parts)

L e  S a l a d ' B a r  ( 2 0 0  g  p a r  p e r s )

Fusilli au saumon
Salade façon césar 
Taboulé oriental

L a  p l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e  t r a d i t i o n n e l l e   ( 6 0  g  p a r  p e r s )
Rillettes de porc
Saucisson à l'ail
Rosette
Jambon persillé
Assortiment de condiments 

L a  p l a n c h e  f r o m a g è r e   ( 4 0  g  p a r  p e r s )
Comté 
Camembert 
Saint Nectaire
Beurre & Pain de campagne tranché

L e s  P â t i s s e r i e s  d e m i - t a i l l e  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s )
Chou pistache 
Panacotta chocolat 
Crumble aux fruits rouges 

LE "L" BUFFET
FROID

( C o m m a n d e  p o u r  u n  m i n i m u m  d e  2 0  p e r s o n n e s )

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

1 1

Hors matériel, nappage, boissons & livraison

P a r  p e r s o n n e 2 2 . 7 3 €  H T 2 5 €  T T C



Hors matériel, nappage, boissons & livraison

P a r  p e r s o n n e 2 7 . 7 2 €  H T 3 0 €  T T C

BUFFET FROID
" E N V I E  D E L I C I E U S E "

( C o m m a n d e  p o u r  u n  m i n i m u m  d e  2 0  p e r s o n n e s )

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

1 2

L e s  b r i o c h i n s  g a r n i s  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s )
Fromage frais aux herbes 
Mousse de thon 
Crème d’artichaut

L e  S a l a d ' B a r  ( 2 0 0  g  p a r  p e r s )
Salade grecque
Salade de taboulé oriental
Salade de pâtes au saumon fumé 

L e s  p l a t s  f r o i d s  ( 1 1 0  g  p a r  p e r s )
Cabillaud huile d'olive vierge aux baies roses 
Poulet au citron confit
Bœuf mariné aux herbes 
Assortiment de sauces et condiments
Beurre & Pain de campagne tranché

L e  p l a n c h e  f r o m a g è r e   ( 4 0  g r  p a r  p e r s )
Tomme de Savoie 
Camembert
Sainte Maure de Touraine

L e s  P â t i s s e r i e s  d e m i - t a i l l e  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s )
Bavarois vanille et chocolat 
Tartelette ananas au poivre de Sichuan 
Prestige chocolat revisité 



Salade de riz à l’espagnole
Salade de crevettes, avocat et ananas
Lentilles vertes, magret fumé et moutarde à l’ancienne

Ardoise de saumon fumé 
Charcuteries Premium
Poulet à la persillade
Brochette de crevettes
Assortiment de sauces et condiments
Beurre & Pain de campagne tranché

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

L e s  b o u c h é e s  c o c k t a i l  ( 5  p i è c e s  p a r  p e r s )
Réglette de pomme Granny & pétoncle
Blinis ganache foie gras de canard 
Confit de saumon au yuzu
Mille feuille fromager confiture de piment d’Espelette
Cheesecake au chèvre et abricot

L e  S a l a d ' B a r  ( 2 0 0  g  p a r  p e r s )

L e s  p l a t s  f r o i d s  ( 1 1 0  g  p a r  p e r s )

L e  p l a n c h e  f r o m a g è r e   ( 4 0  g  p a r  p e r s )
Comté
Ste Maure de Touraine 
Brie de Meaux 

L e s  D e s s e r t s  d e m i - t a i l l e  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s )
Tarte aux pommes et spéculoos 
Le casse-noisette
Financier safrané

Hors matériel, nappage, boissons & livraison
P a r  p e r s o n n e 3 6 . 3 6 €  H T 4 0 €  T T C

BUFFET FROID
" P L A I S I R  G O U R M A N D "

( C o m m a n d e  p o u r  u n  m i n i m u m  d e  2 0  p e r s o n n e s )

1 3



Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

L e s  " C l a s s i q u e s "

Taboulé oriental
Fusilli au saumon, crème citronnée et aneth
Salade façon césar
Salade grecque (tomates, concombres, féta, olives, origan, poivrons)

Dahl de lentilles, noix de coco & coriandre 
Salade tout vert (haricots vert, petits pois, pois gourmands, herbes fraiches)
Salade de pois chiche façon libanaise
Pommes grenailles au magret fumé & moutarde à l’ancienne

L e s  " T e n d a n c e s "  g r a i n e s  &  c é r é a l e s

Tomate & Mozzarella "Di Buffala"
Pastèque, fêta, tomate cerise et menthe
Crevettes au satay, fenouil, courgettes & oignons rôtis

L e s  " S a i s o n n i è r e s "  

Riz à l’espagnole
Fusilli tricolore au thon
Mini penne au pesto & pignons de pin torréfiés

L e s  " R i z  &  p â t e s "

Avocat, crevettes et ananas
Poulpe façon portugaise 
Pétoncles et achards de légumes

L e s  " O c é a n e s "

T a r i f  u n i t a i r e  a u  k i l o

( a u  k i l o ,  c o m m a n d e  d e  m i n i m u m  1 . 5  k i l o s  p a r  v a r i é t é )

( d e  m a i  à  s e p t e m b r e )

De 1 à 10 personnes : 2 variétés au choix 
De 11 à 19 personnes : 3 variétés au choix 
20 personnes et plus : 4 variétés au choix

1 5 . 4 5 €  H T
1 9 . 0 9 €  H T
2 2 . 7 3 €  H T
2 2 . 7 3 €  H T

1 7 €  T T C
2 1 €  T T C
2 5 €  T T C
2 5 €  T T C

1 8 . 1 8 €  H T
2 0 . 9 1 €  H T
1 8 . 1 8 €  H T

2 0 . 0 0 €  H T

2 0 €  T T C
2 3 €  T T C
2 0 €  T T C
2 2 €  T T C

1 4 . 0 9 €  H T
1 3 . 6 3 €  H T

2 0 . 0 0 €  H T

1 5 . 5 0 €  T T C
1 5 . 0 0 €  T T C
2 2 . 0 0 €  T T C

2 5 . 4 5 €  H T
2 0 . 0 0 €  H T
2 0 . 9 1 €  H T

2 8 €  T T C
2 2 €  T T C
2 3 €  T T C

2 5 . 4 5 €  H T
3 6 . 3 6 €  H T
2 7 . 2 7 €  H T

2 8 €  T T C
4 0 €  T T C
3 0 €  T T C

BUFFET FROID
A  L A  C A R T E

1 4

(pommes de terre nouvelles, poulpe, oignons, poivrons rouges)



L e s  V o l a i l l e s

Ardoise de saumon fumé ou gravlax et ses blinis

Brochettes de crevettes

Pavé de saumon aux baies roses 

Cabillaud provençal
C a b i l l a u d  a u x  h e r b e s  d e  P r o v e n c e ,  o i g n o n s  r o s e s  

Poulet au citron

Poulet à la persillade

4 1 . 8 2 €  H T

2 7 . 2 7 €  H T

L e s  C h a r c u t e r i e s

Ardoise de charcuteries traditionnelles 

Ardoise de charcuteries Plaisir

L e s  P o i s s o n s

T a r i f  u n i t a i r e  a u  k i l o

E x e m p l e s  :  R i l l e t t e s  d e  p o r c ,  S a u c i s s o n  à  l ' a i l ,  R o s e t t e ,  J a m b o n  p e r s i l l é

E x e m p l e s  :  S e r r a n o ,  L o m o ,  S a u c i s s o n  d u  p ê c h e u r ,  C h o r i z o
i b é r i q u e

C r è m e  a u x  h e r b e s

A c c o m p a g n é e  d e  s a u c e  c o c k t a i l

P a v é  d e  s a u m o n  m a r i n é  a u x  b a i e s  r o s e s  e t  f r a m b o i s e s

A s s a i s o n n é  a u  c u m i n  e t  c i t r o n  c o n f i t

A s s a i s o n n é  a u x  h e r b e s  d e  P r o v e n c e ,  p e r s i l  e t  a i l

De 1 à 10 personnes : 2 variétés au choix 
De 11 à 19 personnes : 3 variétés au choix 
20 personnes et plus : 4 variétés au choix

2 8 . 1 8 €  H T 3 1 €  T T C

4 8 . 1 8 €  H T 5 3 €  T T C

1 0 0 . 0 0 €  H T 1 1 0 €  T T C

4 8 . 1 8 €  H T 5 3 €  T T C

5 8 . 1 8 €  H T 6 4 €  T T C

4 6 €  T T C

3 0 €  T T C

2 7 . 2 7 €  H T 3 0 €  T T C

( a u  k i l o ,  c o m m a n d e  d e  m i n i m u m  1  k i l o  p a r  v a r i é t é )

BUFFET FROID
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

1 5

O p t i o n  :  H a l a l  s u r  d e v i s

Poulet rôti fermier
A c c o m p a g n é  d e  m a y o n n a i s e

2 5 . 4 5 €  H T 2 8 €  T T C

Ardoise de foie gras de canard tranché
A v e c  d é c o r

1 1 8 . 1 8 €  H T 1 3 0 €  T T C



R ô t i  d e  v e a u  a u x  a b r i c o t s ,  f i g u e s  &  p i s t a c h e s

L ' A g n e a u
Effeuillé de gigot d'agneau en caponata
C o n d i m e n t  d e  r a t a t o u i l l e  s i c i l i e n n e

4 6 . 3 6 €  H T

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

L e  B o e u f

Rôti de bœuf mariné aux herbes (tende de tranche)

L e  V e a u

T a r i f  u n i t a i r e  a u  k i l o

B œ u f  m a r i n é  c o r i a n d r e ,  b a i e s  d e  S a n s h o  ( p o i v r e  c h i n o i s ) ,  s a u c e
t a r t a r e

R ô t i  d e  b œ u f  a s s a i s o n n é  à  l a  m a y o n n a i s e  a u  r a i f o r t  ( r e l e v é )

Rôti de veau aux fruits moelleux (noix de veau)

L e  P o r c
Filet mignon de porc curry

4 4 . 5 5 €  H T 4 9 €  T T C

4 4 . 5 5 €  H T 4 9 €  T T C

5 0 . 0 0 €  H T 5 5 €  T T C

5 1 €  T T C

3 3 . 6 4 €  H T 3 7 €  T T C

( a u  k i l o ,  c o m m a n d e  d e  m i n i m u m  1  k i l o  p a r  v a r i é t é )

BUFFET FROID
A  L A  C A R T E

1 6

Rôti de bœuf  "raifort" (tende de tranche)

C u r r y  &  r a i s i n s  s e c s



T a r i f  u n i t a i r e  a u  k i l o

L e s  V é g é t a r i e n s
Nougat de chèvre craquant abricoté

L ' A r d o i s e  f r o m a g è r e  a u  k i l o  -  4  f r o m a g e s

S e l o n  f o u r n i s s e u r  e t  s e l o n  s a i s o n ,  a c c o m p a g n é  d e  b e u r r e ,  m i c r o -
p a i n ,  n o i x ,  r a i s i n s

(40 grammes par personne recommandé - minimum 1kg)

4 3 . 6 4 €  H T 4 8 €  T T C

5 1 . 5 5 €  H T 6 0 €  T T C

( a u  k i l o ,  c o m m a n d e  d e  m i n i m u m  1  k i l o  p a r  v a r i é t é )

BUFFET FROID
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

1 7

E t  s o n  c o u l i s  d e  t o m a t e

C o n f i t  a u  p e s t o

3 1 . 8 2 €  H T 3 5 €  T T CMille-feuille de légumes 

N o s  Q u i c h e s  -  1 0  p a r t s
Lorraine 3 3 . 7 3 €  H T 3 6 €  T T C

Saumon & épinards
3 6 . 3 6 €  H T 4 0 €  T T C

3 4 . 5 5 €  H T 3 8 €  T T CPoireaux et chèvre

T a r i f  à  l ’ u n i t é

T a r i f  u n i t a i r e  a u  k i l o





Nougat de chèvre craquant abricoté
Tatin de foie gras de canard 
Ceviche de daurade argentin (fruit de la passion, citron vert, oignons rouges, coriandre)

V o t r e  r e p a s  s e r v i  à  t a b l e  p o u r  t o u s  v o s  é v è n e m e n t s

L e s  p e t i t e s  b o u c h é e s  c o c k t a i l  ( 5  p i è c e s  p a r  p e r s )

L e s  P â t i s s e r i e s  d e m i  t a i l l e  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s )
Crumble fruits rouges
Chou pistache
Panacotta chocolat

Froides : 
Dôme poivronnade
Brochette landaise
Cheesecake au chèvre & abricot
Blinis roquefort & noix
Brochette crevette & ananas
Finger de saumon fumé nordique et fromage frais
A Réchauffer : 
Jalapeno farci cheddar
Mini hot dog volaille

P a r  p e r s o n n e 4 0 . 9 1 €  H T 4 5 €  T T C

L ' E n t r é e  f r o i d e  à  l ' a s s i e t t e

L e s  P l a t s  c h a u d s  à  r é c h a u f f e r

( m i n i m u m  d e  4  p a r t s  i d e n t i q u e s )

( m i n i m u m  d e  4  p a r t s  i d e n t i q u e s )

Agneau confit aux épices orientales et semoule
Mignonnette de canard, sauce cassis et gratin aux oignons doux
Filet de bar, beurre blanc à la framboise et risotto crémeux aux asperges vertes
Risotto au parmesan et légumes de saison

Hors matériel, nappage, boissons & livraison
L e  F o r f a i t  m a t é r i e l
Pour le cocktail : 1 flûte par personne, 1 verre droit pour les softs et alcools forts, plateau poste et seau à
champagne
Pour le repas : Verrerie (2 verres à vin, 1 verre à eau, 1 flûte - Assiettes (4 par personne) - Couverts (entrée, plat,
fromage et dessert)

P a r  p e r s o n n e 1 2 . 5 €  H T 1 5 €  T T C
Hors nappage, serviettes tissu, glaçons, matériel de réchauffage,
boissons & livraison

LE "L" MENU
C L E F  E N  M A I N

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025
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( C o m m a n d e  d e  m i n i m u m  1 0  p e r s o n n e s )



Ravioles de langoustines, sauce homardine
Vol au vent “ le véritable”
Brochette de Saint-Jacques piment d'Espelette & tajine de légumes
Pain d’épices perdu, escalope de foie gras de canard et velouté de lentilles
vertes du Puy 

L e s  e n t r é e s  " à  r é c h a u f f e r "

Agneau confit aux 5 épices

Gigolette de pintade aux girolles et son jus réduit 

Mignonette de canard, sauce cassis

Quasi de veau, sauce aux cèpes

Filet de bœuf (origine France) aux morilles

Filet de bar, beurre blanc à la framboise

9 . 0 9 €  H T
7 . 2 7 €  H T

1 1 . 8 2 €  H T
7 . 2 7 €  H T

1 2 . 7 3 €  H T

1 2 . 7 3 €  H T

1 1 . 8 2 €  H T

1 2 . 7 3 €  H T

1 5 . 4 5 €  H T

1 0 . 9 1 €  H T

P o m m e s  g r e n a i l l e s  e t  p i p é r a d e

M i l l e - f e u i l l e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  a u x  o i g n o n s  c o n f i t s

Axoa de veau
Couscous royal 
Paëlla 
Blanquette de veau  
Bœuf bourguignon 
Lasagne végétarienne 
Cannelloni au saumon, épinards et chèvre

1 3 . 6 4 €  H T
1 2 . 7 3 €  H T
1 2 . 7 3 €  H T
1 1 . 8 2 €  H T
1 0 . 9 1 €  H T
9 . 0 9 €  H T

1 0 . 0 0 €  H T

( M e r g u e z ,  p o u l e t ,  k e f t a  d e  b o e u f  &  a g n e a u  )

( P o m m e s  d e  t e r r e  v a p e u r )

R i s o t t o  c r é m e u x  a u x  a s p e r g e s  v e r t e s

L e s  p l a t s  " à  r é c h a u f f e r  &  d r e s s e r "

L e s  e n t r é e s  f r o i d e s  " à  d r e s s e r "

Saumon fumé à la parisienne
Noix de pétoncle au curry et mousseline de petits pois mentholée
Tatin de foie gras de canard
Duo de patate douce

L e s  p l a t s  e n  f a m i l l e

T a r i f  p a r  p e r s o n n e

( C o m m a n d e  p o u r  u n  m i n i m u m  d e  4  p a r t s  i d e n t i q u e s )

5 . 4 5 €  H T
5 . 4 5 €  H T
6 . 3 6 €  H T
6 . 3 6 €  H T

6 €  T T C
6 €  T T C
7 €  T T C
7 €  T T C

1 0 €  T T C
8 €  T T C

1 3 €  T T C
8 €  T T C

1 4 €  T T C

1 4 €  T T C

1 3 €  T T C

1 4 €  T T C

1 7 €  T T C

1 2 €  T T C

1 5 €  T T C
1 4 €  T T C
1 4 €  T T C
1 3 €  T T C
1 2 €  T T C
1 0 €  T T C
1 1 €  T T C

S e m o u l e

G r a t i n  g r a n d - m è r e

E c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e

( P o u l e t ,  c h o r i z o ,  f r u i t s  d e  m e r  &  c r u s t a c é s )

( P i p é r a d e )

( R i z  p i l a f )

REPAS
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

2 0

( m i n i m u m  d e  1 0  p e r s o n n e s )

( T a g l i a t e l l e s )



Volaille ketchup et purée maison ou 
Pavé de saumon et purée maison
Mousse Kinder Bueno
Assortiment de cookies

R e p a s  e n f a n t  s a n s  e n t r é e  

Tomate mozzarella ou assiette de charcuteries
Volaille,  ketchup ou pavé de saumon et gratin dauphinois
Mousse Kinder Bueno
Assortiment de cookies

R e p a s  e n f a n t  c o m p l e t

1 1 . 3 6 €  H T

1 3 . 6 4 €  H T

Salé & sucré  :

Assortiment de mini sandwichs : (poulet crudités, fromage frais, saumon et crème aux herbes) 
Ardoise de charcuteries et fromages
Corbeille de crudités
Brownie
Mousse Kinder Bueno 
Fruits à croquer

Option buffet chaud sur devis (+ 2€ TTC/ par enfant)

B u f f e t  e n f a n t s

T a r i f  p a r  e n f a n t

( C o m m a n d e  p o u r  u n  m i n i m u m  d e  1 0  e n f a n t s )

1 2 . 5 0 €  T T C

1 5 €  T T C

1 9 . 0 9 €  H T 2 1 €  T T C

REPAS
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année  2025
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Tarte aux pommes parisienne 

Tarte au chocolat

Tarte au citron meringuée 

Tarte Bourdaloue 

Tarte aux fraises 

Tarte Tutti Frutti 

L e s  t a r t e s  " à  d é c o u p e r " (pour 8/10 personnes)

Casse-noisette

Prestige chocolat 

Macaron 

Saint-Honoré 

Cheesecake aux fruits de saison 

Paris-Brest

Fraisier 

Framboisier

Le Praliné

Carré lait d’amande

L e s  e n t r e m e t s  " à  d é c o u p e r " (pour 10 personnes ou au kilo pour certaines variétés *)

2 0 . 9 1 €  H T
3 1 . 8 2 €  H T
3 2 . 7 3 €  H T
2 8 . 1 8 €  H T
4 7 . 2 7 €  H T
4 1 . 8 2 €  H T

2 3 €  T T C
3 5 €  T T C
3 6 €  T T C
3 1 €  T T C
5 2 €  T T C
4 6 €  T T C

4 0 . 9 0 €  H T
3 2 . 7 3 €  H T
3 5 . 4 5 €  H T
4 2 . 7 3 €  H T
4 3 . 6 4 €  H T
3 0 . 9 1 €  H T
3 5 . 4 5 €  H T
3 5 . 4 5 €  H T
3 6 . 3 6 €  H T

   3 0 . 0 0 €  H T

4 5 €  T T C
3 6 €  T T C
3 9 €  T T C
4 7 €  T T C
4 8 €  T T C
3 4 €  T T C
3 9 €  T T C
3 9 €  T T C
3 0 €  T T C
3 3 €  T T C

T a r i f  u n i t a i r e

GOURMANDISES
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

( s e l o n  s a i s o n )

( p o i r e  e t  c r è m e  a m a n d i n e )

( f r u i t s  a s s o r t i s  d e  s a i s o n )

( d a c q u o i s e ,  g é n o i s e  c a c a o ,  m o u s s e  p r a l i n é  &  g l a ç a g e  c h o c o l a t
n o i r )  

( m o u s s e  3  c h o c o l a t s  &  c r u n c h )  *

( c o q u e  v a n i l l e ,  c r è m e  c a r a m e l  a u  b e u r r e  s a l é )

( c h o u x  p â t i s s i e r ,  c r è m e  c h i b o u s t )

( s e l o n  s a i s o n )  *

( s e l o n  s a i s o n )  *

2 3

( b i s c u i t  d a c q u o i s e ,  c r é m e u x  p r a l i n é ,  é c l a t  d e  n o i s e t t e )

( g é n o i s e  c h o c o l a t ,  c r a q u a n t  a m a n d e ,  p i s t a c h e  e t  m o u s s e
a u  l a i t  d ’ a m a n d e )



Flat cake 

Le Tout chocolat

Velours exotique 

Le Marronnier

Dôme de Reims 

Number cake

 

Cake chocolat

Cake aux fruits

Cake citron et pavot 

L e s  e n t r e m e t s  t e n d a n c e s  " à  d é c o u p e r " (pour 8/10 personnes)

4 1 . 8 2 €  H T
4 5 . 4 5 €  H T
3 6 . 3 6 €  H T
3 6 . 3 6 €  H T
3 6 . 3 6 €  H T

7 . 2 7 €  H T

2 2 . 7 3 €  H T
 1 8 . 1 8 €  H T
2 0 . 9 1 €  H T

4 6 €  T T C
5 0 €  T T C
4 0 €  T T C
4 0 €  T T C
4 0 €  T T C

8 €  T T C /  l a  p a r t

2 5 €  T T C
2 0 €  T T C
2 3 €  T T C

GOURMANDISES
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

( b a s e  p â t e  s a b l é e ,  c r è m e  c h i b o u s t ,  f r u i t s  &  m a c a r o n s )

2 4

( b i s c u i t  d a c q u o i s e  c o c o ,  m o u s s e  v a n i l l e ,  c o e u r  m a n g u e  e t  a n a n a s )

( b i s c u i t  c h o c o l a t ,  m o u s s e  e t  m o r c e a u x  d e  m a r r o n )

( b i s c u i t  e t  s a  g e l é e  d e  f r u i t s  r o u g e s  a u  c h a m p a g n e )  

( c r è m e  l é g è r e  v a n i l l é e  &  f r u i t s  d e  s a i s o n ,  c r è m e  l é g è r e  a u
c h o c o l a t  a v e c  s a b l é  b r e t o n )

( f r u i t s  c o n f i t s )

( g a n a c h e  c h o c o l a t  e t  f è v e  d e  T o n k a )

L e s  p i è c e s  m o n t é e s  " C r o q u e m b o u c h e "  
T a r i f  a u  c h o u(Commande pour un minimum de 60 choux)

Avec et sans alcool
Forme Pyramidale/ Cône

De 60 choux minimum à 99 choux 
A partir de 100 choux 

Nous consulter pour une forme particulière, supplément à définir selon le temps de
travail et les besoins en produits complémentaires (nougatine, sucre, etc)

3 . 6 4 €  H T 4 €  T T C
3 . 1 8 €  H T 3 . 5 0 €  T T C

(pour 10 personnes)



Smoothie fruits rouges - Tiramisu

Choux pistache - Crumble fruits rouges - Bavarois vanille & chocolat

Truffe passion - Crumble aux fruits rouges - Financier chocolat - Coque chocolat tiramisu - Carré
coco et ananas 

Dôme exotique - Chou praliné - Tartelette crème brulée - Cake pop beurre de cacahuète et
chocolat - Carré abricot et romarin 

Vanille - Café - Pistache - Citron - Framboise - Chocolat

(Commande pour un minimum de 15 personnes)

Tarte aux pommes et spéculoos - Casse-noisette - Pavlova aux fruits de saison
(Commande pour un minimum de 15 personnes)

P l a t e a u  5 0  f o u r s  s u c r é s  " E N V I E  D E L I C I E U S E "

P l a t e a u  5 0  f o u r s  s u c r é s  " P L A I S I R  G O U R M A N D "

P l a t e a u  2 4  m a c a r o n s  a s s o r t i s

P l a t e a u  1 5  v e r r i n e s  s u c r é e s  " E N V I E  D E L I C I E U S E "

P l a t e a u  3 5  b r o c h e t t e s  d e  f r u i t  f r a i s
Options enrobage chocolaté

L a  t r i l o g i e  d e  d e m i - t a i l l e  "  E N V I E  D E L I C I E U S E "  

T a r i f  u n i t a i r e

T a r i f  p a r  p e r s o n n e

L a  t r i l o g i e  d e  d e m i - t a i l l e  "  P L A I S I R  G O U R M A N D "  

6 3 . 5 4 €  H T 7 0 €  T T C

7 2 . 7 3 €  H T 8 0 €  T T C

2 4 . 5 5 €  H T 2 7 €  T T C

2 9 . 0 9 €  H T 3 2 €  T T C

3 8 . 1 8 €  H T 4 2 €  T T C

6 . 3 6 €  H T 7 €  T T C

1 0 . 9 1 €  H T 1 2 €  T T C

GOURMANDISES
A  L A  C A R T E

Produits conditionnés sur plats jetables en carton
Tous nos tarifs s'entendent pour l'année  2025
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Truffe passion - Crumble aux fruits rouges - Financier chocolat - Coque chocolat tiramisu - Carré
coco et ananas

Dôme exotique - Chou praliné - Tartelette crème brûlée - Cake pop beurre de cacahuète et
chocolat - Carré abricot et romarin

P l a t e a u  2 5  f o u r s  s u c r é s  " E N V I E  D E L I C I E U S E "

P l a t e a u  2 5  f o u r s  s u c r é s  " P L A I S I R  G O U R M A N D "

3 1 . 8 2 €  H T 3 5 €  T T C

3 6 . 3 6 €  H T 4 0 €  T T C

5 5 €  T T C5 0 . 0 0 €  H T





Vittel rpet (1.5l)

San Pellegrino rpet (1l)

Jus d'orange Tropicana (1 L)

Jus multi fruits Tropicana (1 L)

Coca-Cola (1.25L) (Zéro possible)

Forfait softs (pour toute votre réception)

L e s  e a u x  m i n é r a l e s

L e s  S o f t s

T a r i f  u n i t a i r e

Whisky William Lawson (70 cl)

Champagne SENEZ brut (75 cl)

Champagne Jacquart brut (75 cl) 

Crémant de Bourgogne (75 cl) 

Crème de cassis (1 L)

L e s  A l c o o l s

IGP Oc Abbaye de Valmagne Vitrail sur l’Abbaye Bio rouge (75cl)

Montagne Saint-Emilion AC, Domaine du Roudier

Saint Nicolas de Bourgueil AC, Domaine Audebert, Loire

AC Bordeaux Château Goumin Maison André Lurton rouge (75cl)

L e s  V i n s

L e s  R o u g e s  

L e s  B l a n c s  

AC Entre-Deux-Mers Château Bonnet Maison André Lurton Blanc (75cl)

Sancerre AC , Domaine Raimbault, Loire 

IGP Oc Abbaye de Valmagne Vitrail sur l’Abbaye Bio blanc (75cl)

L e  R o s é
IGP Oc Abbaye de Valmagne Vitrail sur l’Abbaye Bio rosé (75cl)

Tous nos tarifs s'entendent pour l'année 2025

3 . 6 3 €  H T 4 €  T T C

3 . 6 3 €  H T 4 €  T T C

3 1 . 6 7 €  H T 3 8 €  T T C

2 9 . 1 6 €  H T 3 5 €  T T C

4 0 . 8 3 €  H T 4 9 €  T T C

2 0 . 0 0 €  H T 2 4 €  T T C

1 9 . 1 6 €  H T 2 3 €  T T C

1 0 . 8 3 €  H T
1 9 . 1 6 €  H T
1 2 . 5 0 €  H T
1 1 . 6 6 €  H T

1 3 €  T T C
2 3 €  T T C
1 5 €  T T C
1 4 €  T T C

1 1 . 6 6 €  H T
2 2 . 7 3 €  H T
1 0 . 8 3 €  H T

1 4 €  T T C
2 5 €  T T C
1 3 €  T T C

1 0 . 8 3 €  H T 1 3 €  T T C

BOISSONS

5 . 4 5 €  H T

5 . 4 5 €  H T

5 . 4 5 €  H T

3 , 6 3 €  H T

6 €  T T C
6 €  T T C
6 €  T T C
4 €  T T C
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V a i s s e l l e  j e t a b l e  

F lûtes  c r i s ta l  ( s i  champagne) ,  gobe le ts  car ton  ( s i  so f t ) ,  min i  tonne le ts  ver re  ( s i  v ins ) ,  serv ie t tes ,
sacs  poube l le .

F o r f a i t  m a t é r i e l  c o c k t a i l  

De 15  à  49  personnes

A part i r  de  50  personnes

T a r i f  /  p e r s o n n e

F lûtes  c r i s ta l  ( s i  champagne) ,  gobe le ts  car ton  ( s i  so f t ) ,  min i  tonne le ts  ver re  ( s i  v ins ) ,  k i t
couver ts  CPLA bambou,  ass ie t tes  18 . 5  cm & 24  cm,  couver ts  de  serv ice ,  serv ie t tes ,  sacs  poube l le .

F o r f a i t  m a t é r i e l  p o u r  b u f f e t

F lûtes  à  champagne (par  lo t  de  10)

Nappe papier  rou leau (1 ,2m X  10m)  b lanc

V a i s s e l l e  e n  d u r

Verres  à  p ied,   f lû tes  à  champagne,  tumblers  ( so f t ) ,  serv ie t tes
papier ,  sacs  poube l le ,  p la teau poste ,  sceau à  champagne.  

F o r f a i t  m a t é r i e l  c o c k t a i l   a p é r i t i f

F o r f a i t  m a t é r i e l  c o c k t a i l  r e p a s  

De 15  à  49  personnes

A part i r  de  50  personnes

D i v e r s  j e t a b l e s

Verres  à  p ied  (v in) ,  f lû tes  à  champagne,  tumblers  ( so f t ) ,  p la teau
poste ,  sceau à  champagne,  ass ie t tes  lunch,  tasses  à  ca fé / thé  e t
cu i l lè res  moka,  couver ts  ent remets ,  fourchet tes   lunch,  serv ie t tes
papier ,  sacs  poube l le .

( f o r m u l e  d e b o u t )

F o r f a i t  m a t é r i e l  b u f f e t  r e p a s  
Verres  à  p ied  (v in) ,  f lû tes  à  champagne,  tumblers  ( so f t ) ,  p la teau
poste ,  sceau à  champagne,  ass ie t tes  lunch,  ass ie t tes  tab le ,  tasses   
à  ca fé / thé  e t  cu i l lè res  moka,  couver ts  de  tab le  & ent remets ,
cu i l lè res  ent remet ,  serv ie t tes  papier ,  sacs  poube l le .

( f o r m u l e  a s s i s e )

3 . 3 3 €  H T 4 €  T T C
2 . 9 2 €  H T 3 . 5 0 €  T T C

4 . 1 6 €  H T 5 €  T T C
3 . 7 5 €  H T 4 . 5 0 €  T T C

7 . 5 0 €  H T 9 €  T T C
2 9 . 1 9 €  H T 3 5 €  T T C

5 . 8 3 €  H T 7 €  T T C

9 . 1 6 €  H T 1 1 €  T T C

1 2 . 5 0 €  H T 1 5 €  T T C
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T a r i f  /  p e r s o n n e



              
Nappe blanche 2  m x  2  m                             
Nappe blanche 2 ,4  m x  2 ,4  m                           
Nappe blanche 3 , 1  m x  3 , 1  m                           
Nappe blanche 4  m x  2  m 55                              
Nappe blanche 6  m x  2  m 55                             
Nappe blanche 8  m x  2  m 55                              
Serv iet te  b lanche 0 ,50  m x  0 ,50  m                

L e  m o b i l i e r  
Buffet  nappé blanc  2  m
Buffet  nappé blanc  3  m
Buffet  nappé blanc  4  m

Table  ronde diamètre  1 ,80m (10/12  pers)
Table  rectangula i re  1 , 50  m x  1  m (6  pers)
Table  rectangula i re  2  m x  1  m (8  pers)

L e  n a p p a g e  e n  c o t o n

Guér idon 0,80 m (4  pers)
Mange debout  en  lycra  noir  ou b lanc
Chaise  capi tonnée ve lours  (vert )

T a r i f  u n i t a i r e

1 5 . 0 0 €  H T
1 8 . 3 3 €  H T
2 1 . 6 6 €  H T
3 3 . 3 3 €  H T
5 9 . 1 6 €  H T

6 6 . 6 6 €  H T
2 . 5 0 €  H T

1 8 €  T T C
2 2 €  T T C
2 6 €  T T C
4 0 €  T T C
7 1 €  T T C

8 0 €  T T C
3 €  T T C

4 9 . 1 6 €  H T
7 8 . 3 3 €  H T

1 0 5 . 8 3 €  H T

5 9 €  T T C
9 4 €  T T C

1 2 7 €  T T C
7 . 5 0 €  H T

6 0 €  H T
5 . 0 0 €  H T

9 €  T T C
7 2 €  T T C

6 €  T T C
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Table  ovale  2 , 50  m (10/12  pers)
Table  ovale  4  m (16/18  pers)
Table  ovale  5 , 50  m (22/24  pers)

Chaise  de  jardin  Trocadéro  (bois  ou b lanc)
Chaise  Napoléon I I I  (b lanc)

2 8 . 3 3 €  H T
4 1 . 6 6 €  H T
5 7 . 5 0 €  H T

3 4 €  T T C
5 0 €  T T C
6 9 €  T T C

1 9 . 1 6 €  H T
1 4 . 1 6 €  H T
1 9 . 1 6 €  H T

2 3 €  T T C
1 7 €  T T C
2 3 € T T C

4 . 5 8 €  H T
8 . 3 3 €  H T

5 . 5 0 €  T T C
1 0 €  T T C

Les  tar i fs  du mobi l ier  ne  comprennent  pas  les  f ra is  de  l ivra ison & repr ise .  
Nous  consul ter  pour  un devis .
En cas  de  perte  et  casse  lors  de  la  locat ion de  matér ie ls ,  une facturat ion
supplémentai re  vous  sera  demandée.

Table  ronde 1  m  (4  pers)
Table  ronde diamètre  1 ,20  m (6/8  pers)
Table  ronde diamètre  1 , 50  m (8/10  pers)

9 . 1 6 €  H T
1 1 . 6 6 €  H T
1 4 . 1 6 €  H T

1 1 €  T T C
1 4 €  T T C
1 7 €  T T C



N o ë l  &  N o u v e l  A n

L a  S a i n t - V a l e n t i n

P â q u e s

B a p t ê m e

B a r b e c u e

A n n i v e r s a i r e  

N o s  o f f r e s  s o c i é t é s  

P l a t e a u x  r e p a s  

L u n c h  b o x

S é m i n a i r e s

N o u s  s o m m e s  é g a l e m e n t  p r é s e n t s  p o u r  v o s  é v é n e m e n t s  
t o u t  a u  l o n g  d e  l ' a n n é e  !

 NOS AUTRES
OFFRES 

N o s  o f f r e s  é p h é m è r e s  

N o s  o f f r e s  p a r t i c u l i e r s

S u i v e z - n o u s  s u r  n o s  r é s e a u x  e t  v i a  n o t r e  n e w s l e t t e r  p o u r
d é c o u v r i r  t o u t e s  n o s  o f f r e s  !  



UNE RÉPONSE PERSONNALISÉE À VOS PROJETS 

Une structure complète dédiée à vos évènements professionnels
jusqu'à 2 000 personnes (soirée de fin d'année, inauguration,
anniversaire de société, lancement de produits...) 

Un interlocuteur privilégié pour l'organisation de vos séminaires 
(partenariat avec des sites originaux et prestigieux)

Un allié de confiance pour vos réceptions privées, de 2 à 500
personnes, dans un rayon de 200km autour de Paris (mariages,
anniversaires, baptêmes, dîners en tête à tête...)

UNE STRUCTURE POUR SATISFAIRE VOS ENVIES

Des moyens matériels 

Un laboratoire de 800 m2 sous agrément communautaire
Une qualité de service contrôlée et attestée par le groupement
Traiteurs de France
Une qualité d'hygiène reconnue par l'agrément CE
Un entrepôt pour le matériel de réception de 400 m2
Une équipe de production professionnelle, issue de la restauration
Une équipe de service fiable et soucieuse de votre confort
Une équipe commerciale spécialisée, à l'écoute de vos besoins

C'EST AUSSI...



      En 1976, Bernard LARS crée Lars Traiteur, situé dans les Yvelines au cœur de la vallée de
Chevreuse et du Grand Paris. 

      Toujours à la pointe de l'innovation et de l'organisation, notre maison a obtenu très
rapidement l'agrément CE en 1998, et a participé à la création de l'association des TRAITEURS
DE FRANCE (TDF), qui est incontestablement un repère pour une clientèle parisienne
étrangère ou provinciale. 

      En 2006, Antoine MASSELIER reprend la direction de Lars Traiteur et continue la
démarche RSE, avec la certification QUALITRAITEUR en 2007, notre partenariat EQO SPHERE
(2016) pour une politique anti gaspillage. 
      Fin 2019, notre démarche, toujours dans le sens de la satisfaction client, progresse avec la
certification ISO 20.121, obtenue en Mars 2020, norme internationale de management de
l'événement responsable, reconnue par tous les professionnels de l'événementiel. 

       Lars Traiteur organise des réceptions dans les plus beaux sites d’Île-de-France, toujours
au cœur de l'innovation culinaire, de l'art de recevoir et de l'événement responsable. 

       Notre entreprise à taille humaine, est créative, réactive et ambassadrice du goût. Notre
chef et son équipe travaillent la matière première issue de producteurs et de fournisseurs de
notre région, façonnant les produits artisanaux dans notre laboratoire de plus de 1000m². 

       Toujours à l'écoute de nos clients, nous excellons dans l'Art de recevoir, que nous faisons
évoluer jour après jour. Avec Lars Traiteur, vous bénéficiez d'une écoute et de conseils pour la
création d'une réception sur mesure. 

       Engagés depuis nos débuts sur la qualité, et promoteurs de l'événement responsable,
nous intégrons dans nos procédures du management et d'ingénierie événementielle le
meilleur équilibre entre performance et progrès social, mettant en avant notre partenariat
avec l'ESAT de la Mare Savin, et accueillant chaque jour ses travailleurs au sein de notre
équipe de production. 

      Soucieux du respect de l'environnement, nous avons pour objectifs la baisse des émissions
de CO2, l'amélioration de notre empreinte carbone, la limitation des pertes, et une politique
anti gaspillage. 

LARS TRAITEUR
Q U I  S O M M E S  N O U S  ?

N O T R E  H I S T O I R E







A R T I C L E  1 -  L E  D E V I S   
L ’ é m i s s i o n  d e  l ’ o f f r e  d e  r e s t a u r a t i o n  r e p r e n d  l ’ e n s e m b l e  d u  c a h i e r  d e s  c h a r g e s  d u  c l i e n t  s o i t  l a  d é f i n i t i o n  d u  m e n u ,  l e  n o m b r e  d e  c o n v i v e s ,  l a  d a t e ,  l e s
h o r a i r e s ,  l e s  p r e s t a t i o n s  a n n e x e s  d e m a n d é e s  a i n s i  q u e  t o u t e s  p a r t i c u l a r i t é s  t e c h n i q u e s  i n d i s p e n s a b l e s  à  l a  b o n n e  e x é c u t i o n  d e  l a  m a n i f e s t a t i o n .  L a
c o m p o s i t i o n  d e  t o u t e s  c e s  d o n n é e s  e s t  f o r m a l i s é e  p a r  u n  d e v i s  a i n s i  q u ’ u n  p r i x .  L e s  p r i x  i n d i q u é s  s u r  l e  d e v i s  s o n t  v a l a b l e s  p o u r  u n e  p é r i o d e  d e  3  m o i s .

A R T I C L E   2 -  L E  C O N T R A T  
L ’ o b j e t  d u  c o n t r a t  d e  n a t u r e  c o m m e r c i a l e  c o n s i s t e ,  e n  p r i n c i p a l ,  e n  l a  f o u r n i t u r e  d e  r e p a s  e t ,  à  t i t r e  a c c e s s o i r e ,  e n  l a  f o u r n i t u r e  d e  p r e s t a t i o n s  a n n e x e s .  P o u r
l a  b o n n e  e x é c u t i o n  d u  c o n t r a t ,  l e  c l i e n t  s ’ e n g a g e  à  f o u r n i r  a u  p r e s t a t a i r e  l e s  i n f o r m a t i o n s  n é c e s s a i r e s  à  l a  b o n n e  e x é c u t i o n  d e  s a  p r e s t a t i o n  :  l e  p r o g r a m m e
d é t a i l l é ,  l e  p l a n  d ’ i n s t a l l a t i o n  d e s  e s p a c e s ,  l e  d é t a i l  d e s  s e r v i c e s  e t  p r e s t a t i o n s  s o l l i c i t é e s  p a r  a i l l e u r s .
L e  d e v i s  é t a b l i  p a r  l e  p r e s t a t a i r e  c o n s t i t u e  l e s  c o n d i t i o n s  p a r t i c u l i è r e s  v e n a n t  c o m p l é t e r  l e s  p r é s e n t e s  c o n d i t i o n s  g é n é r a l e s .
T o u s  l i t i g e s  r e l a t i f s  a u  p r é s e n t  c o n t r a t  s e r o n t  d e  l a  c o m p é t e n c e  e x c l u s i v e  d u  T r i b u n a l  d e  C o m m e r c e  d e  V e r s a i l l e s .  L a  c o n s t i t u t i o n  d u  c o n t r a t  e s t  f o r m a l i s é e  p a r
l ’ a c c e p t a t i o n  é c r i t e  p a r  l e  c l i e n t  d o n n e u r  d ’ o r d r e ,  e n  p r e m i e r  l i e u ,  d e  l a  d e r n i è r e  v e r s i o n  d u  d e v i s  é m i s  p a r  l e  p r e s t a t a i r e ,  e n  d e u x i è m e  l i e u ,  d e s  p r é s e n t e s
c o n d i t i o n s  g é n é r a l e s .  
L a  c o m m a n d e  e s t  f e r m e ,  d é f i n i t i v e  e t  n o n  s u s c e p t i b l e  d ’ a n n u l a t i o n  d e  p a r t  c o m m e  d e  l ’ a u t r e  d e s  d e u x  p a r t i e s  à  c o m p t e r  d e  l a  r é c e p t i o n  d e  s a  c o n f i r m a t i o n .

A R T I C L E  3 -  L A  C O M M A N D E   

3 - 1  F O R M A L I T É S  D E  V A L I D A T I O N  
L e  c l i e n t  s ’ e n g a g e  d è s  l a  s i g n a t u r e  d u  c o n t r a t  à  p r é c i s e r  l e  n o m b r e  d e  r e p a s  a u  p l u s  j u s t e  q u i  d e v r o n t  ê t r e  f o u r n i s  e n  v e r t u  d u  p a c t e  n a t i o n a l  d e  l u t t e  c o n t r e  l e
g a s p i l l a g e  a l i m e n t a i r e  d o n t  l e  r é s e a u  d e s  t r a i t e u r s  d e  F r a n c e  e s t  s i g n a t a i r e .
I l  e s t  d e  l a  r e s p o n s a b i l i t é  d u  c l i e n t  d e  v é r i f i e r  l ’ e x h a u s t i v i t é  e t  l ’ e x a c t i t u d e  d e s  i n f o r m a t i o n s  r e p o r t é e s  s u r  l e  d e v i s .  L a  d e r n i è r e  v e r s i o n  d u  d e v i s  v a l i d é e
p r o v e n a n t  d u  c l i e n t  f a i t  é t a t  d e  r é f é r e n c e ,  l e  p r e s t a t a i r e  n e  p o u r r a  ê t r e  t e n u e  r e s p o n s a b l e  d ’ u n e  e r r e u r  v a l i d é e  p a r  l e  c l i e n t .  P o u r  ê t r e  r e c e v a b l e ,  t o u t e
c o n f i r m a t i o n  d e  c o m m a n d e  d o i t  ê t r e  l i v r é e  p a r  é c r i t  3 0  j o u r s  c a l e n d a i r e s  a v a n t  l e  j o u r  d e  l a  m a n i f e s t a t i o n  o u  7  j o u r s  c a l e n d a i r e s  p o u r  l e s  r é c e p t i o n s  s a n s
s e r v i c e .  
L a  c o n f i r m a t i o n  e s t  e f f e c t u é e  e x c l u s i v e m e n t  p a r  l e  c l i e n t  d o n n e u r  d ’ o r d r e  e t  p a y e u r .  L a  v a l i d a t i o n  d e  c o m m a n d e  e s t  m a t é r i a l i s é e  p a r  l ’ e n s e m b l e  d e s
p r e s t a t i o n s  i n t é g r é s  d a n s  l e  d e v i s ,  d e  c e  f a i t  l ’ e n s e m b l e  d u  d e v i s  d e v r a  ê t r e  p a r a p h é ,  l a  d e r n i è r e  p a g e  d u  b u d g e t  a i n s i  q u e  l e s  c o n d i t i o n s  g é n é r a l e s  d e  v e n t e
d e v r o n t  ê t r e  d a t é e s ,  s i g n é e s ,  t a m p o n n é e s ,  a v e c  l e s  m e n t i o n s  :  n o m  e t  p r é n o m  d u  d o n n e u r  d ’ o r d r e ,  «  b o n  p o u r  a c c o r d  » .   
A c o m p t e s  d e  r é s e r v a t i o n  :  T o u t e  r é s e r v a t i o n  p o u r  u n e  r é c e p t i o n  a v e c  s e r v i c e  d o i t  ê t r e  a c c o m p a g n é e  d u  v e r s e m e n t  d ’ u n  a c o m p t e  c o r r e s p o n d a n t  à  5 0  %  d u
m o n t a n t  d u  d e v i s  t o t a l  T T C  a i n s i  q u ’ u n e  c a u t i o n  c o u v r a n t  l e s  é v e n t u e l s  f r a i s  s u p p l é m e n t a i r e s .  É c h é a n c i e r  :  5 0 %  à  l a  r é s e r v a t i o n ,  l e  s o l d e  à  r é c e p t i o n  d e
f a c t u r e  a p r è s  l a  r é c e p t i o n ,  c a u t i o n  d e  1 0 0 0  €  c o u v r a n t  l e s  é v e n t u e l s  s u p p l é m e n t s  a u  m o m e n t  d u  2 n d  a c o m p t e
T o u t e  r é s e r v a t i o n  p o u r  u n e  r é c e p t i o n  s a n s  s e r v i c e  d o i t  ê t r e  r é g l é e  i n t é g r a l e m e n t  à  l a  r é s e r v a t i o n .

3 - 2  E X E C U T I O N  D U  C O N T R A T

a /  I n f o r m a t i o n s  :  L e  p r e s t a t a i r e  f e r a  s o n  a f f a i r e  d e  c o m m u n i q u e r  à  s e s  p r é p o s é s  e t  i n t e r v e n a n t s  y  c o m p r i s ,  l e s  m o d a l i t é s  d ’ e x é c u t i o n  é t a b l i e s  e n  a m o n t  p a r  l e
c l i e n t .  I l  e s t  d u  d e v o i r  d u  c l i e n t  d e  p r é v e n i r  l e  p r e s t a t a i r e  d e  t o u t e s  m o d i f i c a t i o n s  e t / o u  p r é c i s i o n s  c o n t r a c t u e l l e s ,  n o t a m m e n t  c e l l e s  a f f é r e n t e s  à  l a  l o g i s t i q u e ,
d a n s  l e s  c o n d i t i o n s  e t  s e l o n  l e s  m o d a l i t é s  s t i p u l é e s  à  l ’ a r t i c l e  4  c i - a p r è s .

b /  D é l é g a t i o n  d e  p o u v o i r  :  L e  c l i e n t  d o n n e u r  d ’ o r d r e  p o u r r a  d é s i g n e r  l a  p e r s o n n e  r é f é r e n t e  s u r  p l a c e  l e  j o u r  J .  L e  f a i t  p o u r  l e  c l i e n t  d e  c o n t r a c t e r  a v e c  u n
o r g a n i s a t e u r  n e  m o d i f i e r a  e n  a u c u n  c a s  c e s  d i t e s  c o n d i t i o n s ,  l ’ o r g a n i s a t e u r  d o i t  a s s u m e r  l ’ e n s e m b l e  d e s  o b l i g a t i o n s  d u  c l i e n t  e t  d e v r a  p o u r  c e  f a i r e  a v o i r  é t é
m a n d a t é  p a r  l e  c l i e n t  e t  a g i r  a u  n o m  e t  p o u r  l e  c o m p t e  d e  c e  d e r n i e r .  

c /  R e s p o n s a b i l i t é  d u  c l i e n t  :  L e  c l i e n t  r e c o n n a î t  ê t r e  p a r f a i t e m e n t  i n f o r m é  e t  f e r a  s o n  a f f a i r e  d e s  d i f f é r e n t s  a g r é m e n t s  e t  a u t o r i s a t i o n s  a d m i n i s t r a t i f s  q u e
n é c e s s i t e n t  é v e n t u e l l e m e n t  l ’ o r g a n i s a t i o n ,  l ’ o u v e r t u r e  a u  p u b l i c  e t  l e  d é r o u l e m e n t  d e  s a  m a n i f e s t a t i o n .
L e  c l i e n t  s ’ e n g a g e  à  p r e n d r e  t o u t e s  d i s p o s i t i o n s  n o t a m m e n t  e n  m a t i è r e  d ’ a s s u r a n c e s  p o u r  c o u v r i r  t o u s  l e s  r i s q u e s  d e  t o u t e s  n a t u r e s  i n h é r e n t s  à  l ’ é v é n e m e n t ,
o b j e t  d e  l a  c o m m a n d e ,  e t  s u s c e p t i b l e s  d e  s é c u r i s e r  l e s  b i e n s  d e s  p e r s o n n e s .  L e s  f r a i s  d e  r e m i s e  e n  é t a t  d e s  l i e u x  d e  r é c e p t i o n  s o n t  p r i s  e n  c h a r g e  p a r  l e  c l i e n t .
A u c u n e  r é c l a m a t i o n  s u r  l e  d é r o u l e m e n t  d e  l a  r é c e p t i o n  n e  s e r a  r e c e v a b l e  p o s t é r i e u r e m e n t  a u  j o u r  d e  c e l l e - c i .  T o u t e  p e r t e ,  v o l ,  d é g r a d a t i o n ,  d i s p a r i t i o n ,  c a s s e
d u  m a t é r i e l  m i s e  à  l a  d i s p o s i t i o n  d e s  c l i e n t s  n ’ é t a n t  p a s  i n c l u s  d a n s  l e  t a r i f  d u  p r e s t a t a i r e ,  s e r o n t  f a c t u r é s  à  l e u r s  p r i x  d e  r e m p l a c e m e n t .  
L e  c l i e n t  o r g a n i s a t e u r  e s t  s e u l  r e s p o n s a b l e  d e s  a g i s s e m e n t s  d e s  p a r t i c i p a n t s  à  l ’ é v é n e m e n t ,  o b j e t  d e  l a  c o m m a n d e ,  i l  f e r a  s o n  a f f a i r e  d e  t o u t e  q u e s t i o n  t e n a n t
à  l a  s é c u r i t é  d e s  p e r s o n n e s  e t  d e s  b i e n s ,  a u x  l i e u x  o u  l a  m a n i f e s t a t i o n  d o i t  s e  d é r o u l e r ,  à  l a  v é r i f i c a t i o n  d e s  i d e n t i t é s ,  à  l ’ â g e  o u  à  l a  q u a l i t é  d e s  p e r s o n n e s ,
a i n s i  q u ’ à  l ’ a u t o r i s a t i o n ,  à  l a  r é g u l a t i o n  d e  l a  c o n s o m m a t i o n  d e s  b o i s s o n s  a l c o o l i s é e s ,  e n  a u c u n  c a s  l a  r e s p o n s a b i l i t é  d u  p r e s t a t a i r e  n e  p o u r r a  ê t r e  r e c h e r c h é e
d e  c e s  c h e f s .

d  / Q u a l i t é  e t  h y g i è n e  d e s  a l i m e n t s  :  L e s  l i v r a i s o n s  s o n t  e f f e c t u é e s  p a r  n o s  s o i n s ,  e n  v é h i c u l e  f r i g o r i f i q u e  à  t e m p é r a t u r e  r é g l e m e n t a i r e  e n t r e  0  ° C  e t  2  ° C .  L e s
p r o d u i t s  a l i m e n t a i r e s  s o n t  à  c o n s e r v e r  e n t r e  0 °  e t  4 ° C  ( 0 °  e t  2 ° C  p o u r  l e s  p r o d u i t s  c o n t e n a n t  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  m e r  c r u s ) .  
I l  a p p a r t i e n t  a u  c l i e n t  d e  s ’ a s s u r e r  q u e  d e s  m o y e n s  t e c h n i q u e s  s o n t  à  d i s p o s i t i o n  s u r  l e  s i t e  p o u r  c o n s e r v e r  l e s  p r o d u i t s  d a n s  d e  b o n n e s  c o n d i t i o n s  d e
t e m p é r a t u r e .  P a r  a i l l e u r s ,  à  l ’ i s s u e  d e  l a  p r e s t a t i o n ,  n o t r e  p e r s o n n e l  d e  s e r v i c e  a  p o u r  c o n s i g n e  d e  d é t r u i r e  t o u t e s  m a r c h a n d i s e s  r e s t a n t e s .  L e  p r e s t a t a i r e  s e
d é g a g e  d e  t o u t e  r e s p o n s a b i l i t é  s u r  l e s  r i s q u e s  e n c o u r u s  d a n s  l e  c a s  o ù  l e  c l i e n t  i n s i s t e r a i t  p o u r  c o n s e r v e r  l e s  p r o d u i t s  r e s t a n t s .  U n e  d é c h a r g e  d e v r a ,  e n  p a r e i l
c a s ,  ê t r e  s i g n é e  p a r  l e  c l i e n t .

e /  A l l e r g è n e s  :  N o s  p r o d u i t s  c o n t i e n n e n t  p o u r  c e r t a i n s  d e s  a l l e r g è n e s .  L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  d e s  i n g r é d i e n t s  v o l o n t a i r e m e n t  i n c o r p o r é s  à  l a
r e c e t t e  e s t  à  l a  d i s p o n i b i l i t é  d u  c l i e n t  à  s a  d e m a n d e .  O u t r e ,  l e s  a l l e r g è n e s  v o l o n t a i r e m e n t  a j o u t é s ,  i l  n ’ e s t  p a s  e x c l u  q u e  n o s  p r o d u i t s  c o n t i e n n e n t  d e s  t r a c e s
d ’ u n  o u  p l u s i e u r s  d e s  a l l e r g è n e s  m a j e u r s  c i t é s  d a n s  l ’ a n n e x e  I I  d u  r è g l e m e n t  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1 .  E n  e f f e t ,  m a l g r é  t o u t e s  l e s  p r é c a u t i o n s  p r i s e s  d u r a n t  l a  p r é p a r a t i o n ,
d e s  c o n t a m i n a t i o n s  c r o i s é e s  f o r t u i t e s  s o n t  p o s s i b l e s .  

f /  T r i  s é l e c t i f  :  N o t r e  e n g a g e m e n t  e n  m a t i è r e  d e  t r i ,  v a l o r i s a t i o n  e t  r e c y c l a g e  d e s  d é c h e t s  e n g e n d r é s  p a r  l a  p r e s t a t i o n  n é c e s s i t e  l a  m i s e  à  d i s p o s i t i o n  p a r  l e
c l i e n t ,  d e  c o n t e n a n t s  d e  t r i  s é l e c t i f s  e t  u n  s e r v i c e  d ’ é v a c u a t i o n  d e s  d é c h e t s .  
D a n s  l e  c a s  o ù  l e  c l i e n t  n e  s e r a i t  p a s  e n  m e s u r e  d ’ a s s u r e r  s u r  s i t e ,  l a  g e s t i o n  d e s  d é c h e t s ,  l e  p r e s t a t a i r e  e n  a s s u r e r a  l a  g e s t i o n  ( t r i ,  s t o c k a g e ,  é v a c u a t i o n )  e t
d e s  f r a i s  s u p p l é m e n t a i r e s  s ’ a p p l i q u e r o n t .  D e s  f r a i s  s e r o n t  é g a l e m e n t  à  l a  c h a r g e  d u  c l i e n t ,  d a n s  l e  c a s  o ù  d ’ é v e n t u e l s  d é c h e t s  t e l s  q u e  b o u t e i l l e s  e n  v e r r e ,
c a r t o n s ,  d é c o r a t i o n  f o u r n i s  p a r  l e  c l i e n t  o u  d ’ a u t r e s  p r e s t a t a i r e s  s o n t  é v a c u é s  p a r  l e s  s o i n s  d u  p r e s t a t a i r e .

g /  L u t t e  c o n t r e  l e  g a s p i l l a g e  :  E n  c a s  d ’ e x c é d e n t s  a l i m e n t a i r e s  d ’ u n  v o l u m e  s i g n i f i c a t i f ,  d e  p r o d u i t s  a y a n t  é t é  c o n s e r v é s  d a n s  d e  b o n n e s  c o n d i t i o n s  d e
t e m p é r a t u r e s  ( a u c u n e  r u p t u r e  d e  l a  c h a î n e  d u  f r o i d ) ,  d ’ u n  c o m m u n  a c c o r d  a v e c  l e  c l i e n t ,  u n  d o n  a l i m e n t a i r e  p e u t  ê t r e  e f f e c t u é .
h /  D é p a s s e m e n t s  h o r a i r e s  :  P o u r  t o u t  s e r v i c e  a u - d e l à  d e s  h o r a i r e s  c o n v e n u s  e n t r e  l e s  p a r t i e s ,  u n  s u p p l é m e n t  p o u r  l e  p e r s o n n e l  s e r a  f a c t u r é ,  l e  c o û t  d e  l ’ h e u r e
s u p p l é m e n t a i r e  p a r  p e r s o n n e l  e s t  i n d i q u é  d a n s  l e  d e v i s .  
L e s  h e u r e s  s u p p l é m e n t a i r e s  d é b u t e r o n t  à  l a  f i n  d e  l a  v a c a t i o n  d u  p e r s o n n e l .  L a  v a c a t i o n  d u  p e r s o n n e l  i n c l u e  l e  t e m p s  d e  r e m i s e  e n  é t a t  d e s  l i e u x  d e  r é c e p t i o n ,
d e  r e c h a r g e m e n t  e t  d e  t r a n s p o r t ,  t o u t e  h e u r e  c o m m e n c é e  s e r a  f a c t u r é e  e n  h e u r e  p l e i n e .  
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h /  D é p a s s e m e n t s  h o r a i r e s  :  P o u r  t o u t  s e r v i c e  a u - d e l à  d e s  h o r a i r e s  c o n v e n u s  e n t r e  l e s  p a r t i e s ,  u n  s u p p l é m e n t  p o u r  l e  p e r s o n n e l  s e r a  f a c t u r é ,   l e  c o û t  d e  l ’ h e u r e
s u p p l é m e n t a i r e  p a r  p e r s o n n e l  e s t  i n d i q u é  d a n s  l e  d e v i s .  
L e s  h e u r e s  s u p p l é m e n t a i r e s  d é b u t e r o n t  à  l a  f i n  d e  l a  v a c a t i o n  d u  p e r s o n n e l .  L a  v a c a t i o n  d u  p e r s o n n e l  i n c l u e  l e  t e m p s  d e  r e m i s e  e n  é t a t  d e s  l i e u x  d e  r é c e p t i o n ,
d e  r e c h a r g e m e n t  e t  d e  t r a n s p o r t ,  t o u t e  h e u r e  c o m m e n c é e  s e r a  f a c t u r é e  e n  h e u r e  p l e i n e .  

3 - 3  L I V R A I S O N  
A u c u n e  l i v r a i s o n  n e  p e u t  i n t e r v e n i r  e n  l ’ a b s e n c e  d u  c l i e n t  o u  d ’ u n  r é c e p t i o n n a i r e  m a n d a t é  p o u r  r e c e v o i r  l a  c o m m a n d e .  L ’ e x a c t i t u d e  e t  l a  p r é c i s i o n  d e s
c o o r d o n n é e s  d e  l i v r a i s o n  a i n s i  q u e  l a  d i s p o n i b i l i t é  d u  r é c e p t i o n n a i r e  s o n t  e s s e n t i e l l e s ,  t o u t  r e t a r d  o u  e r r e u r  n e  p o u r r a  ê t r e  i m p u t é  a u  p r e s t a t a i r e ,  e n  c a s
d ’ i n f o r m a t i o n s  e r r o n é e s  o u  i n c o m p l è t e s .  L e s  d é l a i s  p r é v u s  d a n s  l a  l i v r a i s o n  d ’ u n e  c o m m a n d e  n e  s o n t  d o n n é s  q u ’ à  t i t r e  i n d i c a t i f  e t  l e s  r e t a r d s  é v e n t u e l s  o u
a v a n c e s  d a n s  l ’ h o r a i r e  p r é v u  i n f é r i e u r  à  2  h e u r e s  n e  d o n n e n t  p a s  d r o i t  a u  c l i e n t  d ’ a n n u l e r  l a  c o m m a n d e ,  d e  r e f u s e r  l a  m a r c h a n d i s e  o u  d e  r é c l a m e r  d e s
d o m m a g e s  e t  i n t é r ê t s .  E n  c a s  d e  r e d i r e c t i o n  d e  l a  c o m m a n d e  v e r s  u n e  a u t r e  a d r e s s e  d e  l i v r a i s o n ,  d e s  f r a i s  d e  l i v r a i s o n  s u p p l é m e n t a i r e s  s ’ a p p l i q u e r o n t .  T o u t e
c o m m a n d e  d o i t  ê t r e  r e ç u e  p a r  l e  c l i e n t  e t  c o n t r ô l é e  d e  m a n i è r e  c o n t r a d i c t o i r e  a v e c  l e  c h a u f f e u r  a u  m o m e n t  d e  l a  l i v r a i s o n .  T o u t e  r é c l a m a t i o n  d e v r a  ê t r e
m e n t i o n n é e ,  s u r  l e  b o n  d e  l i v r a i s o n .  L e s  m e n t i o n s  «  r é s e r v e s  »  o u  «  s o u s  r é s e r v e  d e  d é b a l l a g e  »  s o n t  d é p o u r v u e s  d e  p o r t é e .  E n  c a s  d e  n o n - c o n f o r m i t é  à  l a
c o m m a n d e  o u  d e  d é f e c t u o s i t é ,  n o t r e  g a r a n t i e  s e  l i m i t e  a u  r e m p l a c e m e n t  d e s  m a r c h a n d i s e s  r e c o n n u e s  n o n  c o n f o r m e s  o u  d é f e c t u e u s e s ,  à  l ’ e x c l u s i o n  d e  t o u t e
a u t r e  i n d e m n i t é .  

3 - 4  F A C T U R A T I O N   
L a  f a c t u r e  s e r a  a d r e s s é e  d a n s  l e s  7  J O U R S   a p r è s  l ’ é v é n e m e n t  i n t é g r a n t  l e s  d é p a s s e m e n t s  é v e n t u e l s  d e  c o n s o m m a t i o n s ,  l e s  h e u r e s  s u p p l é m e n t a i r e s  d e  s e r v i c e
e t  l a  p e r t e  e t  c a s s e .  L e s  p r i x  i n d i q u é s  s u r  l e  d e v i s  c o r r e s p o n d e n t  a u  t a r i f  a p p l i c a b l e  l o r s  d e  l ’ é t a b l i s s e m e n t  d u  d e v i s ,  i l s  s ’ e n t e n d e n t  H T ,  s o u s  r é s e r v e  d u  t a u x
e n  v i g u e u r  l o r s  d e  l a  r é c e p t i o n .  C o m p t e  t e n u  d e  l a  n a t u r e  d e s  p r o d u i t s  q u e  n o u s  c o m m e r c i a l i s o n s  e n  c i r c u i t  c o u r t  o u  a s s u j e t t i s  à  d e s  h a u s s e s  d e  p r i x  d u
m a r c h é  ( p r o d u i t s  f r a i s ,  a l i m e n t a i r e s  e t  p é r i s s a b l e s )  n o s  t a r i f s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d ’ é v o l u e r  e t  d ’ ê t r e  m o d i f i é s  s a n s  p r é a v i s .  D a n s  l e  c a s  d ’ u n  c h a n g e m e n t  d e
l é g i s l a t i o n ,  l e s  t a r i f s  s e r o n t  a u t o m a t i q u e m e n t  r é a j u s t é s ,  p a r  e x e m p l e ,  e n  c a s  d e  v a r i a t i o n  d e  t a u x  o u  t a x e s  e t  f e r o n t  l ’ o b j e t  d e  l a  r é v i s i o n  d e  n o t r e  d e v i s .  

4 - C O N D I T I O N S  D E  M O D I F I C A T I O N   

4 - 1  N O M B R E  D E  P E R S O N N E    
L e  d e v i s  i n i t i a l e m e n t  é t a b l i  p a r  l e  p r e s t a t a i r e  e t  a c c e p t é  p a r  l e  c l i e n t  a  é t é  s p é c i f i q u e m e n t  é t a b l i  p o u r  u n  n o m b r e  d e  p a r t i c i p a n t s  à  l ’ é v é n e m e n t  c o m m a n d é  p a r
l e  c l i e n t .  P o u r  ê t r e  r e c e v a b l e ,  t o u t e  d e m a n d e  d e  m o d i f i c a t i o n  d u  n o m b r e  d e  p a r t i c i p a n t s  d o i t  n o u s  p a r v e n i r  7  j o u r s  o u v r é s  a v a n t  l a  d a t e  d e  l a  m a n i f e s t a t i o n  e t
d o i t  d o n n e r  l i e u  à  u n e  a c c e p t a t i o n  é c r i t e  d u  p r e s t a t a i r e .  U n e  n o u v e l l e  v e r s i o n  d u  b o n  d e  c o m m a n d e  m o d i f i é  s e r a  a l o r s  é t a b l i e  e t  d e v r a  ê t r e  v a l i d é e  p a r  l e
m ê m e  c l i e n t  d o n n e u r  d ’ o r d r e .  S i  l e  n o m b r e  d é f i n i t i f  d e v a i t  a u g m e n t e r  d a n s  l e s  7  j o u r s  o u v r é s  p r é c é d a n t  l a  r é c e p t i o n ,  n o u s  n e  p o u r r i o n s  a s s u r e r  l e s  r e p a s  q u ’ e n
f o n c t i o n  d e  n o s  a p p r o v i s i o n n e m e n t s  e t  n o u s  r é s e r v o n s  l e  d r o i t  d e  r e m p l a c e r  l e s  p r o d u i t s  t o u t  e n  g a r d a n t  l a  m ê m e  q u a l i t é .  

4 - 2  A N N U L A T I O N     
D a n s  l ’ h y p o t h è s e  o ù  l e  c l i e n t  d é c i d e r a i t  d ’ a n n u l e r  s a  c o m m a n d e  p o u r  q u e l q u e  c a u s e  q u e  c e  s o i t ,  i l  n e  s e r a  r e m b o u r s é  a u c u n  a c o m p t e .  E n  c a s  d e  r e p o r t  d e  l a
d a t e  d e  l a  p r e s t a t i o n  c o m m a n d é e ,  p o u r  q u e l q u e  r a i s o n  q u e  c e  s o i t ,  y  c o m p r i s  e n  c a s  d e  f o r c e  m a j e u r ,  l ' a c o m p t e  v e r s é  r e s t e r a  a c q u i s  a u  p r e s t a t a i r e  e t  n e
d o n n e r a  l i e u  à  a u c u n e  r é p é t i t i o n .  D a n s  l ' h y p o t h è s e  o u  l ’ é v é n e m e n t  c o m m a n d é  n e  p o u r r a  s e  t e n i r  à  l a  d a t e  c o n v e n u e ,  u n  a v o i r  c o r r e s p o n d a n t  a u  m o n t a n t  d e
l ' a c o m p t e  v e r s é  s e r a  a d r e s s é  a u  c l i e n t ,  v a l a b l e  p o u r  u n e  d u r é e  d e  1 2  m o i s  s u i v a n t  s o n  é m i s s i o n .  P a s s é  c e  d é l a i ,  l a  m a n i f e s t a t i o n  s e r a  c o n s i d é r é e  c o m m e
d é f i n i t i v e m e n t  a n n u l é e ,  e t  l e s  s o m m e s  v e r s é e s  r e s t e r o n t  a c q u i s e s  a u  p r e s t a t a i r e ,  L a r s  T r a i t e u r .  U n  c o m p l é m e n t  d ' a c o m p t e  p o u r r a ,  l e  c a s  é c h é a n t ,  ê t r e  r é c l a m é
e n  c a s  d e  r é v i s i o n  n o n  s e u l e m e n t  d e  l a  d a t e  m a i s  é g a l e m e n t  d e  l a  c o m p o s i t i o n  d e  l a  c o m m a n d e ,  e n  p a r e i l  c a s  u n  a v e n a n t  a u  c o n t r a n t  s e r a  é t a b l i ,  l e  p r e s t a t a i r e
L a r s  T r a i t e u r ,  s e  r é s e r v e  l e  d r o i t  d e  m o d i f i e r  l e  p r i x  u n i t a i r e  d e  v e n t e ,  e t  d e  f a c t u r e r  a u  c l i e n t  l e s  f r a i s  t e c h n i q u e s ,  a d m i n i s t r a t i f s  e t  d e  d é d o m m a g e m e n t  a u p r è s
d e  c e s  p r o p r e s  p r e s t a t a i r e s .  

5 -  F O R C E  M A J E U R E
L e  p r e s t a t a i r e  e s t  d é g a g é  d e  p l e i n  d r o i t  d e  s e s  o b l i g a t i o n s  s a n s  p a i e m e n t  d ’ i n d e m n i t é  d ’ a u c u n e  s o r t e  e n  c a s  d e  s u r v e n a n c e  d ’ u n  é v é n e m e n t  d e  f o r c e  m a j e u r e
o u  c a s  f o r t u i t ,  n o t a m m e n t  e n  c a s  d e  g u e r r e ,  é m e u t e ,  b l o c u s  g r è v e  t o t a l e  o u  p a r t i e l l e ,  i n c e n d i e ,  f e r m e t u r e  a d m i n i s t r a t i v e  p a r  d é c i s i o n  d e  l ’ é t a t ,  b l o c a g e  d e s
m o y e n s  d e  t r a n s p o r t ,  c r i s e  s a n i t a i r e  o u  t o u t  a u t r e  é v é n e m e n t  e x t é r i e u r  s u s c e p t i b l e  d e  p e r t u r b e r  l a  b o n n e  c i r c u l a t i o n  d e s  m a r c h a n d i s e s .  D e  m ê m e ,  l a
r e s p o n s a b i l i t é  d u  p r e s t a t a i r e  n e  s a u r a i t  ê t r e  e n g a g é e  p o u r  t o u t  i n c o n v é n i e n t  o u  d o m m a g e  i n h é r e n t  à  l ’ u t i l i s a t i o n  d ’ i n t e r n e t ,  n o t a m m e n t  u n e  r u p t u r e  d e
s e r v i c e ,  u n e  i n t r u s i o n  e x t é r i e u r e  o u  u n  v i r u s  i n f o r m a t i q u e .  
D e  c o n v e n t i o n  e x p r e s s e  e t  d é t e r m i n a n t e  à  l a  c o n c l u s i o n  d u  c o n t r a t ,  d a n s  l ’ h y p o t h è s e  o ù  l a  p r e s t a t i o n  c o m m a n d é e  n e  p o u r r a i t  s e  d é r o u l e r  à  d a t e  c o n v e n u e  e n
r a i s o n  d ’ u n  c a s  d e  f o r c e  m a j e u r e ,  l ’ a c o m p t e  v e r s é  r e s t e r a i t  a c q u i s  a u  p r e s t a t a i r e ,  d a n s  l e s  c o n d i t i o n s  e t  m o d a l i t é s  f i x é e s  à  l ’ a r t i c l e  4 - 3  s u s v i s é  ;  u n  a v o i r
c o r r e s p o n d a n t  a u  m o n t a n t  d e  l ’ a c o m p t e  v e r s é  v a l a b l e  s u r  u n e  d u r é e  d e  1 2  m o i s  s u i v a n t  s o n  é m i s s i o n  s e r a i t  e n  p a r e i l  c a s  a d r e s s é  a u  c l i e n t ,  à  l ’ e x c l u s i o n  d e
t o u t  r e m b o u r s e m e n t .

6 -  P R O T E C T I O N  I N T E L L E C T U E L L E  
N o u s  v o u s  r a p p e l o n s  q u e  t o u t  o r g a n i s a t e u r  d ’ é v é n e m e n t  d o i t  s ’ a c q u i t t e r  d e s  d r o i t s  d e  p r o p r i é t é  i n t e l l e c t u e l l e  l i é s  à  s o n  é v é n e m e n t .  L e s  p r o p o s i t i o n s  a i n s i  q u e
l e s  p h o t o s ,  v i d é o s ,  p l a n s ,  s u p p o r t s ,  m a q u e t t e s ,  d o c u m e n t s  e t  i n f o r m a t i o n s  d e  t o u t e s  n a t u r e s  r e m i s  o u  a d r e s s é s  p a r  l e  p r e s t a t a i r e  a u  c l i e n t  d e m e u r e n t  l a
p r o p r i é t é  d e  c e l u i - c i ,  d e  c e  f a i t  i l s  n e  p e u v e n t  ê t r e  c o m m u n i q u é s  à  d e s  t i e r s  s o u s  q u e l q u e s  m o t i f s  q u e  s e  s o i e n t .  S a u f  i n t e r d i c t i o n  f o r m e l l e  d u  c l i e n t ,  l e
p r e s t a t a i r e  s e  r é s e r v e  l e  d r o i t  d ’ u t i l i s e r  d e s  p h o t o s  d e  l ’ é v é n e m e n t ,  h o r s  p e r s o n n a g e s  e t  r é f é r e n c e s  a u  n o m  d u  c l i e n t  o u  d e s  p a r t i c i p a n t s ,  p o u r  s a
c o m m u n i c a t i o n  p e r s o n n e l l e  ( p l a q u e t t e ,  p r e s s e ,  r é s e a u x  s o c i a u x ,  i n t e r n e t  e t c … ) .

7 -  D O N N É E S  P E R S O N N E L L E S  E T  P R O T E C T I O N  D E  L A  V I E  P R I V É E  
D a n s  l e  c a d r e  d e  s e s  r e l a t i o n s  c o n t r a c t u e l l e s ,  l e  p r e s t a t a i r e  a m e n é  à  c o l l e c t e r  d e s  d o n n é e s  à  c a r a c t è r e  p e r s o n n e l  n é c e s s a i r e  a u  t r a i t e m e n t  d e  l a  c o m m a n d e .
C o n f o r m é m e n t  a u x  d i s p o s i t i o n s  l é g a l e s  e t  r é g l e m e n t a i r e s  a p p l i c a b l e s ,  e n  p a r t i c u l i e r  l a  l o i  n °  7 8 - 1 7  d u  6  j a n v i e r  1 9 7 8  m o d i f i é e  r e l a t i v e  à  l ' i n f o r m a t i q u e ,  a u x
f i c h i e r s  e t  a u x  l i b e r t é s  e t  d u  r è g l e m e n t  e u r o p é e n  n ° 2 0 1 6 / 6 7 9 / U E  d u  2 7  a v r i l  2 0 1 6 ,  l e  c l i e n t  b é n é f i c i e  d ’ u n  d r o i t  d ’ a c c è s ,  d e  r e c t i f i c a t i o n ,  d e  p o r t a b i l i t é  e t
d ’ e f f a c e m e n t  d e  s e s  d o n n é e s  o u  e n c o r e  d e  l i m i t a t i o n  d u  t r a i t e m e n t .  I l  p e u t  é g a l e m e n t ,  p o u r  d e s  m o t i f s  l é g i t i m e s ,  s ’ o p p o s e r  a u  t r a i t e m e n t  d e s  d o n n é e s  l e
c o n c e r n a n t .  P o u r  e x e r c e r  c e s  d r o i t s  e t  o b t e n i r  d e s  i n f o r m a t i o n s  d é t a i l l é e s  s u r  l e s  d u r é e s  d e  c o n s e r v a t i o n  d e s  d o n n é e s ,  l e  c l i e n t  d o i t  c o n t a c t e r  l a  s o c i é t é  d u
p r e s t a t a i r e  à  l ’ a d r e s s e  s u i v a n t e  :  2  r u e  A m é d é e  G o r d i n i  7 8 1 1 4  M a g n y  l e s  H a m e a u x  o u  p a r  i n t e r n e t  à  l ’ a d r e s s e  s u i v a n t e  c o n t a c t @ l a r s t r a i t e u r . c o m :  L e s
i n f o r m a t i o n s  c o l l e c t é e s  o n t  p o u r  f i n a l i t é   l e  s u i v i  d e s  c o m m a n d e s ,  l a  g e s t i o n  d e  l a  r e l a t i o n  c l i e n t  e t ,  s i  l ’ u t i l i s a t e u r  y  a  c o n s e n t i ,  l a  p r o s p e c t i o n  c l i e n t s .  L ’ a c c è s
à  v o s  d o n n é e s  p e r s o n n e l l e s  e s t  s t r i c t e m e n t  l i m i t é  a u  p e r s o n n e l  d e  L A R S  T R A I T E U R .  A u c u n  p r o f i l a g e  n e  s e r a  r é a l i s é  e t  p l u s  g é n é r a l e m e n t  a u c u n e  d é c i s i o n
a u t o m a t i s é e  n e  s e r a  p r i s e  s u r  l a  b a s e  d e s  d o n n é e s  c o l l e c t é e s .  N o u s  n o u s  e n g a g e o n s  à  n e  p a s  v e n d r e ,  l o u e r ,  c é d e r  n i  d o n n e r  a c c è s  à  d e s  t i e r s  a u x  d o n n é e s  d u
c l i e n t  s a n s  s o n  c o n s e n t e m e n t  p r é a l a b l e ,  à  m o i n s  d ’ y  ê t r e  c o n t r a i n t  e n  r a i s o n  d ’ u n  m o t i f  l é g i t i m e  ( o b l i g a t i o n  l é g a l e ,  l u t t e  c o n t r e  l a  f r a u d e ,  e x e r c i c e  d e s  d r o i t s
d e  l a  d é f e n s e ,  e t c . ) .  L e  c l i e n t  e s t  i n f o r m é  q u ' i l  d i s p o s e  d u  d r o i t  d ' i n t r o d u i r e  u n e  a c t i o n  a u p r è s  d e   l  a  C o m m i s s i o n  N a t i o n a l e   d e  l ' I n f o r m a t i q u e  e t  d e s  L i b e r t é s .
D a n s  l e  c a s  d e  l ’ u t i l i s a t i o n  d ’ u n e  p h o t o  d e  l ’ é v é n e m e n t  à  d e s t i n a t i o n  d e s  r é s e a u x  s o c i a u x  d u  p r e s t a t a i r e  o u  d u  c l i e n t ,  e l l e  f e r a  l ’ o b j e t  d ’ u n e  v a l i d a t i o n
m u t u e l l e  p a r  é c r i t .
 
8 -  L E S  C O N D I T I O N S  D E  P A I E M E N T
L e  s o l d e  d u  p r i x  T T C  a u  p l u s  t a r d  l e  j o u r  d e  l a  l i v r a i s o n .  L e s  i n s t r u c t i o n s  p a r t i c u l i è r e s  d e  f a c t u r a t i o n  d e v r o n t  ê t r e  c o m m u n i q u é e s  a u  m o m e n t  d u  p a s s a g e  d e  l a
c o m m a n d e .  T o u t  r è g l e m e n t  p a r  c h è q u e  d o i t  ê t r e  l i b e l l é  à  l ’ o r d r e  d e  S R D  L A R S  T R A I T E U R ,  l e  r è g l e m e n t  p a r  c a r t e  b a n c a i r e  e s t  a u t o r i s é e  .
J ’ a c c e p t e  l e s  p r é s e n t e s  c o n d i t i o n s  g é n é r a l e s  :   
M e n t i o n  :  L u  e t  a p p r o u v é  e t  b o n  p o u r  a c c o r d  
N o m /  P r é n o m  e t  q u a l i t é ,  d o n n e u r  d ’ o r d r e  :  
T a m p o n  :  
S i g n a t u r e  :  
D a t e  :
N u m é r o s  d e  S I R E T  e t  T V A  I n t r a c o m m u n a u t a i r e  :

LES CONDITIONS 
GENERALES DE VENTE





CONTACT

01 30 52 61 65

2 rue Amédée Gordini 
78114 Magny les Hameaux

contact@larstraiteur.com

www.larstraiteur.com

Nous sommes ouverts toute l'année 
du 2 Janvier au 31 Décembre 

(hors jours fériés et fermeture exceptionnelle dont les dates sont
communiquées à l'avance sur notre site)

Du Lundi au Samedi de 9H à 18H 
Dimanche, livraison possible selon activité en

cours.

Nous recommandons vivement une prise de
rendez-vous avant votre passage au

showroom

https://www.google.com/search?q=lars+traiteur&rlz=1C1CHBF_frFR973FR973&oq=LARS+TRAI&aqs=chrome.3.69i57j69i59l3j0i512j69i60l3.4487j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8#


R e t r o u v e z - n o u s  s u r
l e s  r é s e a u x  s o c i a u x

Retrouvez toutes nos
nouveautés et offres éphèmeres
dans notre newsletter !

L e  p a r t e n a i r e
d e  t o u s  v o s
é v è n e m e n t s


