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Mme Le Coq Roxanne &
Mme Bedin Flavie

01 30 52 89 23
06 88 531273 //06 70 64 62 56




LES ENTREES

Houmous de patate douce

au curry pain pita \ /
Flan de champignons du

moment \/

Bouton de brocolis jambon
de pays

huile de curry

Céleri pomme noix A4

Taboulé \/

coloré au chou

Rillettes de saumon

g‘“my : sans gluten

\/ : vegétarien
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LES PLATS

O m

Dos de cabillaud @
chou rouge et pomme en l'air {4

Pates au saumon citronné

Blanc de dinde roéti
légumes rotis aux éclats de pain d’épices

Filet de volaille
lentilles au pesto tomate cerise

Boulettes au beeuf laqué
riz sauté aux légumes

Quiche aux champignons

mesclun \/

q‘;@? : sans gluten

\/ : vegétarien
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LES DESSERTS

Tartelette creme brulée

Banana Bread ¥}
Bavarois vanille choco
Pana-cotta expresso

Minestrone de fruits

exotiques \/

Rose des sables croustillante
sur son sablé au beurre de
cacahuete

q‘;@? : sans gluten

\/ : vegétarien
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